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yria del Café en el mundo

El café es de origen Africano, del Nororiente, es por
ello que en todo el mundo sobresale la importancia
comercial de las especies de cafés arabigos y
robustos. El café ardbigo abarco su produccion y
cultivo en el Centro y Sur de América. La segunda
especie conocida también como cafeto es prodyci
en la provincia de Kafa, en Etiopia.

El café nace después de un estudio realizado por el
pastor de Abisinia llamado Kaédi, en donde analiz
el efecto tonificante que estos pequeiios frutos rojos
habian causado en unas cabras que lo consumieron.
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Analizar las problematicas existentes en la producciéon de café
proponer acciones innovadoras para su desarrollo y sostenibilidad.

Objetivos especificos:

* Analizar la produccion del café en la zona del canton Jipijapa

* ldentificar la incidencia de volumenes y calidad del café producido en este
canton durante todos los meses del afio.

» Presentar un proyecto innovador para comercializacion de sobres de café
ultra filtrantes con la marca "La Sultana” producido en el canton Jipijapa,

provincia de Manabi. 5
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Jipijapa cantén que Es muy importante En la actualidad el café
pertenece a la provincia conocer que a pesar de en este canton ha
de Manabi se considera que el café era un mejorado su produccion
La Sultana del Café por producto de alto ya que se han
su alta produccion de rendimiento y Implementado medidas
café en el siglo XIX, lo produccién sufrié una necesarias para el
gue desplazo6 la caida de precios resurgimiento por la
produccién de internacionales serie de proyectos
sombreros, desde provocando la pérdida existentes en el sector
entonces Jipijapa se de la mayoria de agropecuario.
convirtio en la maxima cafetales, desde entonces
zona cafetera no solo por la produccién cada afio
su produccion sino empeoraba, perdiendo

también por la en su zona el valor del
exportacion del mismo. mismao.
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| Insuficiente disponibilic

-~ | |procesos agroindustriales

Limitado conocimiento técnico en empresas de produccion
agroindustriales.

Deficiente explotacion de los productos agricolas de la zona

Problemas de fertilidad del suelo.

Disminuye la disponibilidad de agua. (Cambios climaticos).
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Bajos
Café durants. AumeNtos en Alto nivel de
e e coste de Baja calidad desperdicios
meses del produccion del producto

ano.
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Febrero 150 Lavado 201
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10 Bola seco 180
Marzo 50 Lavado 200
0 Cereza 0
0 Bola seco 0
Abril 20 Lavado 200
30000 Cereza £
300 Bola seco 1
Mayo 140 Lavado 200
85317 Cereza 30
40 Bola seco 17/
Junio 8000 Lavado 201
30000 Cereza 29
10000 Bola seco 170
Julio 10000 Lavado
10000 Cereza
40000 Bola seco
Agosto 20000 Lavado
0 Cereza
25000 Bola seco
Septiembre 3000 Lavado

0 Cereza
10000 Bola seco
Octubre 15000
0
1000 Bola s
Noviembre 7000
0
100 Bola

Diciembre 1500



http://www.pdfcomplete.com/cms/hppl/tabid/108/Default.aspx?r=q8b3uige22

i : Your complimentary
o use period has ended.

. 3 CO m p I ete Thank you for using
PDF Complete.

Click Here to upgrade tc
Unlimited Pages and Ex

®
’
N
)

La produccion esta orientada a entregar
al tomador de café, de cualquier edad y/o
condicion la oportunidad de recibir un
sobre de te-café listo para ser vertido o
colocado en unataza con agua calientey
poder disfrutarlo a su gusto sin mayor
esfuerzo, facilitando una preparacion
inmediata frente a la tradicional.
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* Producto de alta calidad.
* Producto 100% natural y
organico.

» Aceptacion de la
propuesta del nuevo
producto segun las
encuestas.

* Bajos volumenes de
produccion.

e Limitada variedad de
producto

* Es un producto nuevo en
el mercado.
*Decrecimiento de
produccion de café
debido al desplazamiento
por otros productos como
el maiz y el cacao.

OPORTUNIDADES

AMENAZAS

* Atender a un nicho del
mercado.

* Aumento de los precios
a nivel internacional.

» Habitos de consumo del
mercado local.

*Bajas barreras de entrada
al mercado nacional.

e Ingreso del café
Colombiano.

» Cambios climaticos.
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* En el momento del tueste se debe
extraer y combinar perfectamente la
L a esencia del grano, para obtener un

café con aroma y sabor exquisito.

El café debe ser almacenado en un lugar
fresco donde no haya humedad, para que se
pueda conservar este se empaca en sacos
de fibra, y de ahi se guarda en lugares
frescos, oscuros y tienen que ser sellados al
vacio para que no ingresen aire al saco.
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Uniimited Pages an café ultra filtrantes

mpacar 25 sobres en
cada caja de carton
con una presentacion
Ilamativa que
identifique que el
producto es de
Jipijapa.

| producto sera
enfundado en
-

Una cantidad de café
sera sometido a
5 de post-cosecha
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La Competencia

€ En el Ecuador existe una demanda alta de cafe, es por ello que hoy
en dia el mercado cafetalero a crecido y cuenta con la presencia de
varias marcas.

€ El estudio de mercado local indica que las marcas de mayor
aceptacion por los consumidores:

NESCAFE DOLCA COLCAFE
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Pais:

Café Pres2
Café Oro

Don Cafe

Café Galapagos- Coffe Ble
Café Cariamanga Gourme
Chokafe
Café Ecuadors Finest C
Café Montecristi Go
Café Montecristi-
Café Colombiana
Si Café
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CAFE DE LOJA

Este es un café de preparacion inmediata que no requiere de ningun filtro ni
cafetera, vienen en caja de 15 funditas de café de 5.5 gramos cada una
considerando una medida justa para una taza de café, dirigida para todo tipo de
consumidor.

Tiene dos tipos de presentaciones que es
el café Regular y Descafeinado.

El valor de la caja es de $2.76
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CAFE ILE

El café Alto Cayetano su presentacion es de té café, es un café filtrado al instante que se
produce con café tostado y molido.

Cada caja 25 bolsitas auto filtrantes de café.

El valor de cada caja es de $2.75
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vT 4,189.72 $8,314.53 $12,963.81 $15,879.47 $47,821.64
VA 3643.24 6286.98 8523.92 9079.14 23775.81
VA TOTAL 51309.07
INVERSION ($25.000.00)
VAN 26309.07
TIR 39.97%
VAN $ 26,309.07
Tiempo de recuperacion 3 afnos
Escenario B- Optimista
1 2 3 4 5
VF $9,452.12 $12,097.46 $ 15,606.07 $19,717.09 $54,228.26
VA 8219.24 9147.42 10261.24 11273.31 26961.03
VA TOTAL 65862.23
INVERSION (% 25,000.00)
VAN 40862.23
TIR 54.58%0
VAN $40,862.23
Tiempo de recuperacion 3 afnos
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‘C‘I‘i&k'_’ere ol r las probleméaticas existentes en la produccion de café en Jipijapay proponer

Unlimited PaE ias innovadoras para su desarrollo y sostenibilidad.

 Decrecimiento de produccién de
café debido al desplazamiento por || ° Renovacion de los cafetales con

1.- Analizar la produccién del café en

PP i hibri Ito rendimiento.
la zona del cantén Jipijapa otros productos como el maiz y el bridos de alto rend nie to
cacao. . Desarrollar buenas préacticas
agricolas.
* Bajos volumenes de café. . Manejo integrado de problemas

fitosanitarios.

. Tecnificacion de las plantaciones de

*  Problemas de fertilidad del café para obtener mayor volumen de
2.- Identificar laincidencia de suelo. produccion.
voliumenes y calidad del cafe _ _ o * Implementar tecnologias de
producido en este cantén durante . Drasticos cambios climaticos. produccién integral.
todos los meses del afio. * Losmeses decosechadelcafé |+  Utilizar enmiendas de suelos y
arabigo son desde mayo hasta fertilizantes apropiados.
agosto. . Préacticas de conservacion de
suelos.

. Incorporacion de biomasa de
leguminosa al suelo.

3.- Presentar un proyecto innovador . Se recomienda poner en marcha el
para comercializacion de sobres de » Realizado el andlisis financiero de proyecto.
café ultra filtrantes con la marca este proyecto vemos que el . Establecer programas de
“La Sultana” producido en el cantén resultado del TIRy el VAN de los promocion y comercializacion.
Jipijapa, provincia de Manabi dos escenarios son atractivos. . Garantizar la calidad de

procesamiento pos cosecha.
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